
FESTA DELLA VENDEMMIA
L’azienda agricola La Madonnina di Torrechiara è stata la protagonista della 5a edizione dell’iniziativa
Ha fatto tappa all’azienda agricola La Madonnina
di Torrechiara la 5a edizione della Festa della
Vendemmia, l’iniziativa organizzata da Confagri-
coltura Parma in collaborazione con Confagri-
coltura Emilia Romagna, per favorire la conoscen-
za diretta delle cantine locali e dei protagonisti
del settore vitivinicolo.
Il filo conduttore dell’appuntamento è stato rac-

chiuso nel claim “Dietro ogni grappolo c'è una
storia”. Una scelta che mette al centro non soltanto
il vino, ma soprattutto le persone, le aziende e i
territori che ne rendono possibile la produzione.
A La Madonnina l’incontro ha permesso di cono-
scere l’antico e raro vitigno di uva Termarina, che
l’azienda agricola ha recuperato e valorizzato, nei
terreni ai piedi del castello di Torrechiara. Si tratta

di un vitigno particolare, con grappoli dagli acini
molto piccoli e senza vinaccioli e ogni vite acco-
glie almeno un grappolo con un acino grosso
contenente i semi.
La quinta edizione si è svolta nel pieno di una
campagna vitivinicola che ha dovuto confrontarsi
con condizioni climatiche estreme. Le elevate
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MONTE FOOD FESTIVAL
Confagricoltura Parma presente all’evento con le aziende agricole associate e il format Il Cuoco e Il Contadino
Una tre giorni ricca di sapori, incontri
e tradizioni ha caratterizzato
l’edizione 2026 di Monte Food Festi-
val, l’evento promosso dal Comune
di Montechiarugolo per valorizzare
le eccellenze del nostro territorio,
che si è svolto l’11, 12 e 13 settembre
a Monticelli Terme.
Anche quest’anno Confagricoltura
Parma ha preso parte alla manifesta-
zione enogastronomica, attraverso la
presenza delle aziende agricole asso-
ciate che hanno animato il mercato
dei produttori e gli show cooking “Il
Cuoco e il Contadino”, realizzati
insieme agli chef Parma Quality Re-
staurants.

Venerdì si è tenuto il taglio del nastro
che ha dato ufficialmente il via
all’evento, alla presenza del presiden-
te della Regione Emilia Romagna,
Michele de Pascale, del presidente
della Provincia di Parma, Alessandro
Fadda, dei sindaci di Parma, Michele
Guerra e Montechiarugolo, Daniele
Friggeri e del neopresidente dell’U-
nione parmense degli industriali, Mat-
teo Ferrari. Madrina d’eccellenza, la
chef Chiara Pavan, promotrice di una
cucina “ambientale”, che pone il
rispetto del territorio e delle materie
prime al centro del proprio lavoro.
“In questa terra ci sono la storia, la

Continua a pag. 2-3

GAZZETTINO
AGRICOLO

Confagricoltura Parma

GAZZETTINO
AGRICOLO



2

capacità di tenere insieme tradizione, identità
locale e innovazione – ha precisato il presidente
della Regione, de Pascale –. Questo è un grande
festival che raccoglie generazioni diverse e pub-
blici diversi, ma nulla sarebbe possibile senza la
sapienza di chi ogni giorno, ricava dalla terra
prodotti che tutto il mondo ci invidia. Per questo
è importante difendere il valore di chi produce.
La strategia deve essere in grado di tenere insieme
tutti e aiutare i produttori in una fase così difficile.
L’Emilia Romagna è la regione che ha messo a
terra più investimenti rispetto agli altri. L’internazio-
nalizzazione è un altro punto, senza export non
saremmo l’Emilia Romagna”.

Al taglio del nastro erano presenti per Confa-
gricoltura Parma, il presidente Roberto Gelfi e il
direttore Eugenio Zedda, a testimonianza del valore
della manifestazione per il tessuto agroalimentare
locale e per i suoi attori.
La serata inaugurale è stata anche l’occasione per
la premiazione del Palio del Parmigiano Reggiano
di Montechiarugolo che ha visto riconoscere il
secondo posto al Caseificio Montecoppe, associato
a Confagricoltura, al quale sono andati subito i
complimenti del presidente Gelfi e del direttore
Zedda.
Sabato e domenica, spazio invece alle eccellenze
dei produttori agricoli con il mercato a tema, che
ha visto protagoniste le aziende nostre associate:
Lo Spineto (salumi di suino nero), Azienda Agricola
Del Monte (olio evo), La Fattoria sul Po (miele),
Cantina Soffio di Vino (vino), Azienda Agricola
Podere Maric (lumache), Azienda Agricola Sole
di Goiano (vino) e Azienda Agricola del Borgo

(passate, salse e sott’oli).
I prodotti delle aziende agricole hanno trovato
visibilità anche in masterclass e negli show coo-
king, organizzati insieme agli chef del consorzio
Parma Quality Restaurants. In particolare sono
stati due i momenti dedicati alla cucina creativa
degli chef PQR. Luca Pardini, per il ristorante Al
Vèdel, ha proposto lo spiedino di lumache (podere
Maric) con pancetta di suino nero (Lo Spineto),
salsa al burro di Bonarda (az. agr. Sole di Goiano),
olio evo (Az. Agr. Giulio del Monte) aromatizzato
al fico e foglie di menta. Andrea Bevilacqua, del
Bistrot Da Matha invece ha realizzato un classico
autunnale, il risotto con la zucca, valorizzato dal
salume di suino nero croccante (Lo Spineto).
Il format “Il Cuoco e Il Contadino” si è dimostrato
così, ancora una volta, un progetto che permette
di rafforzare il legame fra i piccoli produttori
agricoli e i ristoratori del territorio, creando sinergie
e valorizzazione del territorio.

MONTE
FOOD FESTIVAL

GAZZETTA DI PARMA: CAMPAGNA ABBONAMENTI 2027
Abbonamenti a prezzi scontati per i soci di Confagricoltura Parma

Sottoscrizioni entro il 9 novembre 2026
Confermato l’accordo tra Confagricoltura Parma e Gazzetta di Parma che consente
di rinnovare, o sottoscrivere per la prima volta, un abbonamento annuale al quotidiano
a prezzo scontato per i soci della nostra organizzazione agricola.
Ogni nuovo abbonato riceverà il giornale a partire dal 14 dicembre 2026 e ad
ogni abbonato sarà destinato un simpatico omaggio.
Gli omaggi saranno consegnati direttamente alla segreteria di Confagricoltura
Parma che ne curerà la distribuzione ai soci.
Ai nuovi abbonati cartacei il giornale sarà inviato gratuitamente dal 14 al 31
dicembre, mentre i nuovi utenti card riceveranno a domicilio una tessera valida
dal 14 dicembre 2026 al 31 dicembre 2027.
I prezzi per l’anno 2027 sono:
• euro 379,00 per 7 edizioni settimanali in abbonamento postale;
• euro 309,00 per 7 edizioni settimanali con Gazzetta Card;
• da euro 179,99 a 199,99 (in base al numero di dispositivi collegabili) per
l’abbonamento all’edizione digitale (in questo caso è necessario procedere in
maniera autonoma, collegandosi direttamente al sito della Gazzetta di Parma,
sezione abbonamenti).
Gli abbonati già titolari di Gazzetta Card utilizzeranno la tessera in loro possesso
anche per il 2027, mentre gli abbonati che desiderano trasformare il loro

abbonamento postale in Gazzetta Card riceveranno direttamente al loro domicilio
la tessera attiva per l’anno 2027.
L’abbonato Gazzetta Card a sette numeri settimanali dovrà utilizzare la card per
il ritiro delle copie nei giorni festivi e la domenica.
L’abbonato con recapito a domicilio riceverà la Buoni Acquisto Card per il ritiro
delle copie nei giorni festivi e la domenica. I tradizionali buoni, utilizzati dagli
abbonati nei giorni festivi per il ritiro della propria copia direttamente in edicola,
saranno quindi sostituiti con una tessera magnetica, la Buoni Acquisto Card.
L’abbonato potrà recarsi in edicola nei giorni di validità della tessera, presentare
la card per consentirne la lettura da parte dell’edicolante e ritirare la propria copia
della Gazzetta di Parma.
La card, così come i vecchi coupon, è anonima e ha validità fino a domenica 27
febbraio 2028. La modalità di consegna delle card da parte dell’Ufficio Abbonamenti
della Gazzetta di Parma sarà la stessa seguita negli anni scorsi per la consegna
dei buoni cartacei.
Gli interessati al rinnovo o alla sottoscrizione di un nuovo abbonamento devono
versare l’importo sul c/c n. 352940/43 intestato all’Unione Agricoltori di Parma,
presso Cariparma - Ag. N. 13 - IBAN IT 02 U 06230 12781 000035294043 entro
e non oltre il 9 novembre 2026, riportando l’esatta intestazione aziendale.
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MERCATIAMO DIVENTA MERCATO
DELLA TERRA SLOW FOOD

Si allarga la rete dei Mercati della terra di Slow Food: dal 15 settembre sono entrati
a farne parte gli appuntamenti di MercaTiAmo Parma, il progetto dell’associazione
di promozione sociale Parma Sostenibile che da undici anni riunisce gli agricoltori
organizzando mercati cittadini dove poter far la spesa direttamente dai produttori.
Tre gli appuntamenti settimanali che portano ora il nome di Mercati della terra
MercaTiAmo Parma: si svolgono tra le 8 e le 13, il martedì in piazzale della Pace,
il mercoledì al parco del Dono in zona Cittadella, il venerdì in piazzale Pablo.
I produttori che aderiscono ai Mercati della Terra MercaTiAmo Parma sono 22,
molti dei quali soci di Confagricoltura Parma e già da tempo attivi all’interno
della rete Slow Food.
A rotazione nelle tre sedi e rispettando la stagionalità dei prodotti, sui banchi del
mercato è possibile trovare ortaggi, frutta, conserve e confetture, miele, succhi
e trasformati, tartufi e funghi, legumi e cereali, olio, pane, focacce e biscotti,
formaggi, yogurt e burro, carne e salumi.
Nei giorni scorsi edizione speciale del mercato, per annunciare tutte le novità
di quest’anno, con la partecipazione di Barbara Lori (vicepresidente dell’assemblea
legislativa dell’Emilia-Romagna); Gianluca Borghi (assessore all’Agricoltura del
Comune di Parma); Chiara Vernizzi (assessora alle Attività economiche) e del
direttore di Confagricoltura Parma Eugenio Zedda. Avvio del Mercato della Terra di Slow Food.

temperature estive hanno accelerato in molte
aree i processi di maturazione, imponendo alle
aziende un’attenta gestione dei tempi di raccolta.
“Quest’anno il caldo eccessivo ha fatto maturare
l’uva molto presto e questo ha comportato un
inizio della raccolta anticipata rispetto al consueto,
anche in considerazione del rapporto zuccherino
elevato che presentava l’uva –, ha sottolineato
Paola Gorgatti, titolare dell’azienda agricola La
Madonnina –. Forse in termini produttivi non ci
saranno rese alte, ma le previsioni sulla qualità
del vino sono davvero buone”.
“La Festa della Vendemmia apre le porte delle

cantine a tutti, per mostrare l’attento lavoro che sta
dietro a una bottiglia di vino, partendo dall’attività
agricola nei campi, per arrivare alla raccolta delle
uve, fino alla produzione del vino”, ha precisato
Eugenio Zedda, direttore di Confagricoltura Parma.
All’appuntamento hanno partecipato consiglieri
delegati e dipendenti dell’Unione provinciale, oltre
ad appassionati del mondo enologico. Presenti
Vittorio Brianti, presidente provinciale e nazionale
di Anpa - Associazione Pensionati Agricoltori di
Confagricoltura; Alessandro Pizzarotti, presidente
dei Giovani imprenditori agricoli di Confagricoltura
- Anga Parma; Gianmaria Cunial, presidente Fede-

razione nazionale di prodotto Biologica di
Confagricoltura. Fra i partecipanti anche Barbara
Lori, vice presidente dell’Assemblea Legislativa
Regionale dell’Emilia Romagna, il consigliere
regionale Matteo Daffadà e la ristoratrice Paola
Cabassa del Parma Quality Restaurants.
“La viticultura e la cura del territorio rappresentano
un’opportunità straordinaria per promuovere i
luoghi della nostra provincia –, ha commento
Barbara Lori –. I nostri vini sono prodotti sempre
più apprezzati ed esportati, spesso nelle cantine
si seguono anche lavorazioni particolari, come
qui a La Madonnina, con l’uva Termarina”
“Iniziative come quella di oggi sono importantis-
sime per far conoscere il nostro territorio, ricco
di storia, cultura ed eccellenze enogastronomiche.
Il luogo dove ci troviamo oggi sintetizza benissimo
tutto quello che può offrire il parmense”, ha
aggiunto Matteo Daffadà.

FESTA DELLA VENDEMMIA
Segue dalla prima pagina
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La visita in stabilimento: Sidoli e Zedda.

Oltre 270mila tonnellate di pomo-
doro lavorate ogni anno, cinque
generazioni della stessa famiglia e
una storia, iniziata nel 1896, che
attraversa 130 anni di produzione
e trasformazione agroalimentare nel
Parmense.
Importante traguardo per la Rodolfi
Mansueto che festeggia i 130 anni
di attività.
Diverse nelle ultime settimane le
iniziative per celebrare questo spe-
ciale compleanno, alle quali ha pre-
so parte anche Confagricoltura Par-
ma, rappresentata dal presidente
Roberto Gelfi e dal direttore Eugenio
Zedda, in onore dell’attività della
famiglia Rodolfi, storica socia della
nostra organizzazione agricola.
La Regione Emilia-Romagna ha con-
segnato ufficialmente al presidente
Aldo Rodolfi una targa con questa

collaboratori e soci di Confagri-
coltura Parma per il prestigioso tra-
guardo raggiunto con l’augurio di
proseguire nel tempo questo percor-
so di crescita abbinando sempre al
meglio i valori della tradizione e la
spinta verso l’innovazione.

I numeri della Rodolfi

141 milioni di euro di fatturato nel
2025;
270mila tonnellate di pomodoro
lavorate nel 2025;
3 stabilimenti produttivi (Ozzano
Taro, Fontanini e Castelguelfo);
150 dipendenti fissi ed oltre 400
durante la campagna;
300 agricoltori conferenti il pomo-
doro;
export in 100 paesi in tutto il mondo.

dicitura: ““Cinque generazioni e oltre
un secolo di attività che hanno con-
tribuito alla crescita e allo sviluppo
del settore nella nostra regione, cuore
della filiera nazionale del pomodoro
da industria del Nord”.
“Consegniamo questo riconoscimento
alla Rodolfi Mansueto – ha sottoline-
ato l’assessore regionale all’Agricol-
tura Alessio Mammi – per la sua lunga
storia e per il radicamento nel territo-
rio. Come Regione continueremo ad
accompagnare gli agricoltori e le
aziende del comparto, come abbiamo
fatto in questi anni, per promuovere
l’innovazione, aumentare la sosteni-
bilità, la competitività e contrastare
gli effetti dei cambiamenti climatici”.
Un secondo momento ufficiale si è
tenuto in occasione della visita istitu-
zionale allo stabilimento produttivo
di Ozzano Taro e della successiva

cena a Casa Rodolfi.
Nel corso di un appuntamento che
ha visto presenti le autorità locali –
tra loro il presidente della Provincia
di Parma Alessandro Fadda, il sindaco
di Parma Michele Guerra, il prefetto
Antonio Lucio Garufi ed i vertici del
mondo del pomodoro da industria –
la sindaca di Collecchio Maristella
Galli ha consegnato un ulteriore targa
con la simbolica dicitura: “Centotrent’
anni di passione autentica. Radicata
nella tradizione della nostra terra, la
Rodolfi Mansueto celebra, con questo
storico traguardo, una straordinaria
longevità industriale e testimonia il
valore di un forte legame con la co-
munità di Collecchio di cui rappre-
senta un pilastro fondamentale di
sviluppo, lavoro e prosperità”.
Alla Rodolfi le congratulazioni anche
di presidente, direttore, dipendenti,

Da sinistra Galli, Mammi e Rodolfi. Da sinistra Fadda, Rodolfi e Galli.

La visita in stabilimento: il presidente Gelfi. Incontro istituzionale alla Rodolfi di Ozzano.

RODOLFI MANSUETO: 130 ANNI DI ATTIVITÀ
Celebrato l’importante traguardo per l’azienda leader nel settore del pomodoro



FESTIVAL DEL POMODORO
L’oro rosso di Parma al centro dell’evento

promosso dal Podere Stuard

Come da tradizione, a fine agosto,
è andato in scena il Festival del
Pomodoro, l’evento dedicato
all’ortaggio simbolo dell’estate e fra
le principali produzioni agricole del
nostro territorio, promosso dal Po-
dere Stuard, con il patrocinio del
Comune di Parma e la collaborazio-
ne della coop. sociale Ecole.
La grande festa si è aperta al mattino
con la mostra mercato della biodiver-
sità, allestita in piazza Garibaldi a
Parma, grazie alla quale cittadini e
turisti hanno potuto conoscere le oltre
cento varietà coltivate allo Stuard.
In piazza erano presenti anche Par-
malimenta che ha illustrato il pro-
getto PAS Burundi, attivo nell’ambito
di Maison Parma in Burundi e Cinsa
- Consorzio Interuniversitario Nazio-
nale per le Scienze Ambientali, in-
sieme a Università di Parma con i
progetti DeliSol e MultiSoil.

Molti i rappresentati delle istituzioni
e degli enti che hanno partecipato
alla giornata: il Sindaco di Parma
Michele Guerra; l’Assessore comu-
nale alla Sostenibilità Ambientale,
Gianluca Borghi; l’assessora comu-
nale alla Partecipazione, Daria Ja-
copozzi; il delegato del Sindaco alle
Politiche agricole, Paolo Zoni; il
presidente dell’OI pomodoro da
industria Nord Italia, Giuseppe Ro-
manini; il direttore di Confagricoltura
Parma, Eugenio Zedda; il presidente
Coop. sociale Ecole, Fabio Faccini.
Al pomeriggio la festa è proseguita al
Podere Stuard con un ricco program-
ma, nel quale ha trovato spazio anche
l’incontro “Il passato, il presente e il
futuro del pomodoro da industria”
con l’agricoltore, associato a
Confagricoltura Parma, Gianluca Car-
pi e il breeder Massimiliano Beretta,
moderati da Giuseppe Romanini.

Un settore in crescita, che non deve andare in
contrasto con i sistemi di coltivazione conven-
zionali, ma che anzi può e deve ritagliarsi uno
spazio di mercato ben preciso e definito.
C’è stata l’agricoltura biologica al centro del
focus organizzato da Confagricoltura Mantova
alla Fiera Millenaria di Gonzaga, con il conve-
gno “Agricoltura biologica: le nuove sfide tra
riforma Pac, innovazione e sostenibilità”.
Sguardo su un comparto che è in continuo
movimento: come indicato nell’ultimo rapporto
“Bio in cifre”, di cui ha parlato anche Antonella
Giuliano di Ismea, la Sau biologica nazionale
nel 2024 ha superato i 2,5 milioni di ettari
(+2,4% sul 2023), con 87.042 aziende (+3,4%)
e un valore di mercato che sfiora i 4 miliardi
di euro (+2,9%).
“Stiamo parlando di un settore ormai di concla-
mata importanza – ha spiegato Gianmaria Cu-
nial, presidente della federazione nazionale di
prodotto agricoltura biologica di Confagricoltura
e socio di Confagricoltura Parma – che ricopre
un quinto della Sau italiana. Non possiamo più
parlare di nicchia, tanto che in alcune colture,
come la vite, il rapporto è anche più alto.
Dobbiamo occuparci di dare valore a quanto
viene prodotto – ha aggiunto Cunial – dato che
nel 2025 è aumentata moltissimo, quasi del
10%, la richiesta di prodotti biologici nei con-
sumi domestici. Il mercato funziona, quello che
non va è la remunerazione dei produttori, ancora
troppo scarna. Serve più ricerca, che in generale

in agricoltura è notevolmente ridotta”.
A testimonianza dell’importanza che il settore
riveste per Confagricoltura la nascita, ad agosto
2024, di ConfagriBio, l’associazione dedicata
alla promozione dei prodotti e delle pratiche
biologiche: “Il mondo del bio aveva bisogno
di un organismo di questo tipo – spiega Paolo
Parisini, presidente di ConfagriBio – in primis
per aiutare le aziende a districarsi nella giungla
della burocrazia, ma anche per illustrare loro
le migliori possibilità per valorizzare al meglio
i prodotti, a partire dalle scelte colturali in
campo. Contattando le varie unioni provinciali
stiamo pian piano coinvolgendo numerose
aziende, ma ci tengo a sottolineare che per
aderire non è necessario essere associati a
Confagricoltura”.
Fondamentale sarà l’apporto della nuova pro-
grammazione Pac, che entrerà in vigore nel
2028 e si chiuderà nel 2034, per la quale
Cristina Tinelli, direttrice dell’ufficio relazioni
Ue e internazionali di Confagricoltura, con
sede a Bruxelles, ha illustrato, insieme alla
collega Nicoletta Antelli, le possibili prospettive.
Importante anche la testimonianza di due im-
prenditori, il socio di Confagricoltura Parma
Andrea Minardi e Carlo Spazzini, rispettiva-
mente produttore di Parmigiano Reggiano e
allevatore di galline ovaiole, che da anni hanno
sposato il biologico. Presente al convegno
anche il direttore di Confagricoltura Parma
Eugenio Zedda.
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Alcuni momenti del convegno: Artoni e Cunial.

L’intervento di Andrea Minardi.

FIERA MILLENARIA DI GONZAGA
Le esperienze bio dei soci Cunial e Minardi in un settore in crescita



BANDO APICOLTURA 2027:
CONTRIBUTI PER IL SETTORE APISTICO REGIONALE
La Regione Emilia-Romagna ha pubblicato il nuovo bando per il sostegno al settore
apistico nell’ambito del Sottoprogramma regionale 2023-2027. L’iniziativa mette a
disposizione oltre 1,2 milioni di euro per finanziare interventi destinati a migliorare
la competitività e la sostenibilità delle aziende apistiche regionali.
Possono presentare domanda apicoltori singoli e associati, imprenditori apistici,
associazioni, cooperative, organizzazioni di produttori e altri soggetti del comparto
in possesso dei requisiti previsti dal bando.
Tra gli interventi finanziabili rientrano attività di formazione e assistenza tecnica,
acquisto di arnie e attrezzature, interventi per la prevenzione delle avversità climatiche
e delle patologie, ripopolamento degli apiari con materiale certificato e iniziative
di promozione e valorizzazione dei prodotti dell’alveare.

Scadenze principali
• presentazione delle domande di aiuto entro il 16 ottobre 2026;
• realizzazione degli interventi entro il 30 giugno 2027.

Per informazioni, verifica dei requisiti e assistenza nella presentazione delle domande,
gli associati possono contattare Elena Provasi al numero 0521 954046 oppure
all’indirizzo e.provasi@confagricolturaparma.it.
In alternativa è possibile rivolgersi agli uffici di zona di Confagricoltura Parma.
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CONTRIBUTI INPS LAVORATORI
AGRICOLI AUTONOMI (CD e IAP):
IIa rata scaduta il 16 settembre
A seguito della scadenza del secondo pagamento dei contributi Inps, avvenuta
mercoledì 16 settembre 2026, si ricorda che l’Inps non invia più a casa il
prospetto contenente le codeline per poter effettuare i versamenti  da parte
dei lavoratori autonomi agricoli titolari dei contributi Inps (Coltivatori diretti
e IAP) di luglio, settembre e novembre 2026 e gennaio 2027.
Pertanto tutti i soci di Confagricoltura Parma sono tenuti a farsi stampare
l’apposito prospetto.
Per gli over 65, se già pensionati, c’è la possibilità di ridurre i contributi al
50%.
Per qualsiasi chiarimento è possibile rivolgersi agli uffici di Confagricoltura
Parma sul territorio o all’ufficio Patronato ENAPA della sede centrale di via
Magani 6 a San Pancrazio (Parma) al numero 0521954053 o inviare una e-
mail a c.emanuelli@confagricolturaparma.it

INPS: PENSIONI IN PAGAMENTO
DAL 1° SETTEMBRE

LE NOVITÀ DEL CEDOLINO
Proseguono i conguagli del modello
730/2026; entro il 15 settembre la

comunicazione dei redditi 2022
per i pensionati interessati

Le pensioni del mese di settembre
sono state accreditate martedì 1°
settembre 2026, primo giorno ban-
cabile, secondo il calendario ordi-
nario dei pagamenti.
Tra le principali voci presenti nel
cedolino figurano i conguagli fiscali
derivanti dal modello 730/2026 per
i pensionati che hanno indicato
l’INPS come sostituto d’imposta. Le
operazioni potranno determinare sia
l’accredito dei rimborsi spettanti sia
l’applicazione delle trattenute relative
agli eventuali debiti d’imposta.
Le attività di assistenza fiscale sono
iniziate con il rateo di agosto, sul
quale sono stati riconosciuti conguagli
IRPEF a credito a circa 4 milioni e
500mila pensionati. Per circa 500mila
pensionati sono state invece effettuate
trattenute per recuperare l’IRPEF ver-
sata in misura inferiore al dovuto.
Le operazioni proseguiranno sulla
mensilità in pagamento sulla base dei
modelli trasmessi dall’Agenzia delle
Entrate. I pensionati che risultano a
credito e non hanno ancora ricevuto
il rimborso potranno trovarne l’accre-
dito nel nuovo cedolino. In presenza
di un debito d’imposta, saranno ap-
plicate le relative trattenute.
Se il contribuente ha richiesto la
rateizzazione del debito, le tratte-
nute dovranno comunque conclu-
dersi entro novembre.
Per le dichiarazioni trasmesse
all’INPS dopo il mese di giugno
potrebbe quindi non essere possibile
rispettare il numero di rate inizial-
mente scelto.
Per agevolare la comprensione delle
operazioni effettuate, l’Istituto ha
migliorato le descrizioni delle sin-
gole voci relative ai conguagli del
modello 730, distinguendo con mag-
giore chiarezza gli importi accredi-
tati a titolo di rimborso dalle somme
trattenute per debiti d’imposta.

Nel cedolino sarà, inoltre, applicata
una trattenuta ai pensionati che
non hanno comunicato all’INPS i
redditi relativi al 2022, pur perce-
pendo prestazioni il cui diritto o
importo dipende dalla situazione
reddituale. L’intervento riguarda i
pensionati non tenuti a presentare
la dichiarazione fiscale all’Agenzia
delle Entrate e prevede una trattenuta
pari al 5% dell’importo della pen-
sione corrisposto a luglio 2026.
I cittadini interessati, già informati
con una specifica comunicazione,
devono trasmettere i dati mancanti
entro il 15 settembre 2026 presen-
tando una domanda di ricostituzio-
ne reddituale. Qualora le informa-
zioni non siano comunicate entro
il termine, le prestazioni collegate
al reddito riferite al 2022 saranno
revocate in via definitiva.
Per le pensioni ai superstiti sarà
invece applicata la riduzione massi-
ma prevista dalla legge. L’INPS pro-
cederà, in entrambi i casi, al calcolo
e al recupero delle somme eventual-
mente corrisposte e non dovute.
Sono escluse da questa operazione
le prestazioni assistenziali di invali-
dità civile, gli assegni sociali e le
pensioni sociali.
Proseguiranno, infine, le trattenute
avviate ad agosto sulle pensioni della
Gestione privata integrata per il re-
cupero della quattordicesima e
dell’importo aggiuntivo di 154,94
euro, riconosciuti in via provvisoria
e risultati non spettanti a seguito
della verifica dei redditi del 2021.
Il recupero della quattordicesima è
ripartito in 24 rate mensili, mentre
quello dell’importo aggiuntivo av-
viene in 12 rate. I pensionati interes-
sati hanno già ricevuto tramite rac-
comandata il provvedimento di
revoca e le informazioni sulle mo-
dalità di recupero.

UMA
supplemento di carburante per la siccità

Confagricoltura Parma informa i soci che, a seguito delle disposizioni previste
per l’anno di siccità, è possibile richiedere un supplemento UMA di carburante
fino al 31 ottobre 2026.
La domanda può essere presentata esclusivamente dalle aziende che abbiano
già prelevato l’intera assegnazione UMA 2026 e che non risultino inadempienti.
L’assegnazione supplementare sarà riconosciuta in percentuale sul quantitativo
calcolato per il 2026, secondo le seguenti modalità:
• dal 1° al 30 settembre 2026: assegnazione diretta pari al 40% del quantitativo
calcolato per il 2026;
• dal 1° al 31 ottobre 2026: assegnazione diretta pari al 20% del quantitativo
calcolato per il 2026.
Per maggiori informazioni è possibile contattare l’Ufficio UMA (Laura Benini,
tel. 0521 954071, e-mail l.benini@confagricolturaparma.it ) oppure rivolgersi
agli uffici di zona.

�
È mancata la signora

MIRIA TESTA
vedova TOSCANI di Busseto.

Alla figlia Giovanna,
al genero Massimo Scaglioni,
nostro associato di Busseto,

e a tutti i familiari
le più sentite condoglianze

di presidente, direttore,
dipendenti e collaboratori
di Confagricoltura Parma.

�
IN RICORDO DI EMMA BONINO

“Perdiamo una delle voci più
importanti del liberalismo italiano”.

Questo il messaggio
di Confagricoltura

per la scomparsa di Emma Bonino,
senatrice, leader di +Europa,

storica segretaria
del Partito Radicale,

protagonista di primo piano
della vita politica e civile,

italiana ed europea.

ENAPA è vicino a tutti,
grazie alle nostre sedi presenti su tutto il territorio

ANNUNCIO
Realtà attiva nell’allevamento bovino e nella produzione

di Parmigiano Reggiano sita in Collecchio (Pr),
ricerca una figura da inserire nel proprio team operativo

come addetto all’alimentazione bovina (Unifeed)
e supporto all’attività di coltivazione e gestione impianti

e macchinari.
Le candidature si raccolgono al numero di telefono

0521 302040
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4,750 - 4,850
4,600 - 4,700
4,750 - 4,850
4,050 - 4,150
4,250 - 4,350
3,700 - 3,800
3,900 - 4,000
3,350 - 3,450
3,450 - 3,550
3,550 - 3,650

3,430 - 3,580
4,240 - 4,340
2,520 - 2,650
4,880 - 4,910
4,960 - 5,060
4,780 - 4,810
4,780 - 4,810
4,360 - 4,400
4,330 - 4,370
4,330 - 4,370

2,590 - 2,750

3,570 - 3,750
5,000 - 5,050
4,880 - 4,930
4,770 - 4,870
4,580 - 4,680
4,580 - 4,680
4,580 - 4,680

1.000 - 1.050
1.650 - 1.700
1.850 - 1.900
2.350 - 2.480
2.250 - 2.300
1.570 - 1.620

1.270 - 1.320
2.000 - 2.050
2.200 - 2.250
2.800 - 2.870
2.750 - 2.800
1.870 - 1.920

4,900 - 5,100
4,800 - 5,000

MERCATO DI MANTOVA

coscia fresca per crudo - rifilata
- da kg 10 a 12 kg (peso medio kg 11) ............
- da kg 12 e oltre .........................................
per produzione tipica (senza piede)
- da kg 11 a 13 kg (peso medio kg 12).......
- da kg 13 a 16 kg (peso medio kg 14,5)....
- coppa fresca refilata da kg 2,5 e oltre......
- spalla fresca disoss. e sgrass. da 5,5 kg e oltre.
- trito 85/15...............................................
- pancettone con bronza da 7,5 kg a 9,5 kg.
- pancetta fresca squadrata 4/5 kg .............
- gola intera con cotenna e magro.............
- lardo fresco 3 cm....................................
- lardo fresco 4 cm....................................
- lardello con cotenna da lavorazione .......
- grasso da fusione ....................................
- strutto grezzo acidità 0,75% in cisterna ..
- strutto raff. deodor. acidità 0,10% in cisterna.

SUINI (€ per 1 kg)
suinetti:
- lattonzoli di 7 kg cad. .............................
- lattonzoli di 15 kg...................................
- lattonzoli di 25 kg...................................
- lattonzoli di 30 kg...................................
- lattonzoli di 40 kg...................................
- magroni di 50 kg.....................................
- magroni di 65 kg.....................................
- magroni di 80 kg.....................................
- magroni di 100 kg...................................

suini da macello non tutelato:
- da   90 a 115 kg......................................
- da 115 a 130 kg......................................
- da 130 a 138 kg......................................
- da 138 a 156 kg......................................
- da 156 a 200 kg......................................
- da 200 a 225 kg......................................

suini da macello tutelato:
- da 138 a 156 kg......................................
- da 156 a 200 kg......................................
- da 200 a 225 kg......................................
Scrofe da macello:
- franco partenza - prezzo minimo ............
- franco arrivo - prezzo massimo...............

PRODOTTI PETROLIFERI MANTOVA
Carburanti per uso agricolo
- gasolio agricolo (agev. -  fino litri 1.000) .
- gasolio agricolo (agev. -  fino litri 2.000) .
- gasolio agricolo (agev. -  fino litri 5.000) .
- gasolio agricolo (agev. - oltre litri 5.000) .
- gasolio agricolo (agev. - oltre litri 10.000)

4,88
5,12

5,75
5,87
6,65
4,00
4,10
2,20
3,98
2,88
4,35
5,15
1,53
4,23

11,94
15,71

52,85
4,470
3,119
2,738
2,361
2,188
2,110
2,055
2,005

1,692
1,707
1,722
1,752
1,832
1,782

1,880
1,960
1,910

0,630
0,800

(€/litro)

1,344
1,335
1,324
1,313
1,306

FORAGGI (€ per 100 kg)
Fieno di erba medica o prato stabile
1° taglio 2026 ...........................................
Fieno di erba medica 2° e 3° taglio 2026 ..
Fieno di prato stabile 2° e 3° taglio 2026 ..
Fieno da agricoltura biologica
Fieno di erba medica o stabile 1° taglio 2026
Fieno di erba med. o stab. 2° e 3° taglio 2026
Paglia di frumento:
- 2026 pressata .........................................
- 2026 pressata biologica ..........................

GRANAGLIE, FARINE
E SOTTOPRODOTTI (€ per 1.000 kg)
Frumento duro nazionale
- biologico fino (peso per hl 78/79 ............
- biologico buono mercantile .........................
Frumento tenero nazionale
- biologico speciale di forza (peso per hl 78 min)
- biologico di base (peso per hl 77 min) ....
- speciale di forza (peso per hl 80). .................
- speciale (peso per hl 79). ...................................
- fino (peso per hl 78/79)...........................
- buono mercantile (peso per hl 75/76) .......
Granturco: sano, secco, leale, mercantile:
- nazionale................................................
Orzo: sano, secco, leale, mercantile:
- nazionale peso per hl da 55 a 57 Kg. ......
- nazionale peso per hl da 60 a 62 Kg. ......
- nazionale peso per hl da 63 a 64 Kg ......
- nazionale peso per hl 67 Kg ed oltre.......
Avena sana, secca, leale, mercantile
- nazionale................................................
Farine frumento tenero con caratteristiche di legge
- tipo 00 ....................................................
- tipo 0 ......................................................
Farine frum. ten. con caratt. sup. al minimo di legge
- tipo 00 ....................................................
- tipo 0 ......................................................
Crusca di frumento tenero in sacchi ..........
Crusca di frumento alla rinfusa..................

PRODOTTI PER BURRIFICAZIONE
Zangolato di creme fresche per burrif. (€ per 1 kg)...

FORMAGGIO PARMIGIANO REGGIANO
QUALITÀ SCELTO

- Produzione minimo 36 mesi e oltre ........
- Produzione minimo 30 mesi e oltre ........
- Produzione minimo 24 mesi e oltre. .......
- Produzione minimo 18 mesi e oltre. .......
- Produzione minimo 15 mesi e oltre. .......
- Produzione minimo 12 mesi e oltre. .......

12,000 - 16,500
19,500 - 22,500

-

13,000 - 17,500
    20,000 - 23,000

65,000 - 75,000
70,000 - 80,000

330,00 - 337,00
313,00 - 320,00

347,00 - 352,00
313,00 - 318,00
 265,00 - 267,00
255,00 - 257,00
245,00 - 247,00
239,00 - 241,00

252,00 - 256,00

-
212,00 - 215,00
218,00 - 221,00
225,00 - 228,00

-

496,00 - 516,00
481,00 - 491,00

643,00 - 653,00
628,00 - 638,00
186,00 - 187,00
146,00 - 147,00

1,50

18,80 - 19,35
18,40 - 18,75
17,80 - 18,05
16,75 - 17,25
15,35 - 15,75

  15,00 - 15,25

LISTINI CUN

Segreteria Presidenza e Direzione: Tel. 0521.954066

Amministrazione: Tel. 0521.954040

Ufficio Tributario:                           Tel. 0521.954060

Ufficio IVA: Tel. 0521.954057

Ufficio Terminali: Tel. 0521.954055

Ufficio Paghe: Tel. 0521.954048

Ufficio Tecnico:                    Tel. 0521.954046/49/50

Ufficio U.M.A.: Tel. 0521.954071

Ufficio Proprietà Fondiaria - Successioni:

Roberto Iotti Tel. 0521.954045

Uff. Contr. d’affitto-Quote latte:

Ave Bodria Tel. 0521.954044

Ufficio Contabilità Generale: Tel. 0521.954022

Patronato Enapa:

Chiara Emanuelli Tel. 0521.954053

CAAF Confagricoltura Pensionati: Tel. 0521.954054

NUMERI TELEFONICI DELL’UNIONE AGRICOLTORI
TEL. 0521.954011

e-mail: parma@confagricoltura.it
www.confagricoltura.org/parma

SEDI DISTACCATE:
ZONA DI BORGOTARO - BEDONIA

Referente:  Alberto Chiappari - Tel. 0525.96245 - E-mail: a.chiappari@confagricolturaparma.it

ZONA DI BUSSETO - SORAGNA
Referente:  Guido Bandini  - Tel. 0524.92244 - 3381068951 - E-mail: g.bandini@confagricolturaparma.it

ZONA DI FIDENZA
Referente: Stefano Lombardi - Tel. 0524.522348 - Fax 0524.892362 - E-mail: s.lombardi@confagricolturaparma.it

ZONA DI SAN SECONDO - COLORNO
Referenti: Pietro Vighini e Dario Pezzarossa - Tel. 0521.872962 - Fax 0521.1681566 - E-mail: p.vighini@confagricolturaparma.it

ZONA DI FORNOVO TARO - MEDESANO - PELLEGRINO PARMENSE
Referente: Pier Giorgio Oppici - Tel. 0525.2317 - Fax 0525.401607 - E-mail: p.oppici@confagricolturaparma.it

ZONA DI LANGHIRANO - TRAVERSETOLO
Referente: Nicolò Pisi - Tel. 0521.852950 - Fax 0521.1681597 - E-mail: n.pisi@confagricolturaparma.it

CARNI FRESCHE SUINE E GRASSINE (€ per 1 kg)

www.confagricoltura.org/parma • E-mail: parma@confagricoltura.it
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Confagricoltura Parma

GAZZETTINO
AGRICOLO

LE RILEVAZIONI CI PERVENGONO DALLE COMPETENTI COMMISSIONI - TUTTI I PREZZI RIPORTATI SI INTENDONO AL NETTO DELL’I.V.A.

BOVINI (€ per 1 kg)
vacche da macello a peso morto
- razze da carne (R2-R3-U2-U3) > 340 kg ..........
- pezzate nere o altre razze (O2-O3) 300-500 kg .
- pezzate nere o altre razze (O2-O3) > 351 kg ....
- pezzate nere o altre razze (P3) 270-300 kg .......
- pezzate nere o altre razze (P3) > 301 kg...........
- pezzate nere o altre razze (P2) 240-270 kg .......
- pezzate nere o altre razze (P2) > 271 kg...........
- pezzate nere o altre razze (P1) fino a 210 kg .....
- pezzate nere o altre razze (P1) 211-240 kg .......
- pezzate nere o altre razze (P1) > 241 kg...........

vitelloni da macello a peso vivo
- incroci naz. con tori da carne
   (limous., charol. e piemont.)(O2-O3-R2-R3).......
- incroci francesi (R2-R3-U2-U3-E2)..................
- pezzati neri nazionali (P1-P2-P3-O2-O3) .........
- Incroci Aubrac (E2 -E3) prima qualità ..................
- limousine (U2-U3-E2-E3) da kg 550-600..........
- limousine (U2-U3-E2-E3) da kg 600-650..........
- limousine (U2-U3-E2-E3) oltre kg 650 .............
- charolaise (U2-U3-E2-E3) da kg 650-700 .........
- charolaise (U2-U3-E2-E3) da kg 700-750 .........
- charolaise (U2-U3-E2-E3) oltre kg 750.............

scottone da macello a peso vivo
- pezzate nere nazionali (P1-P2-P3-O2-O3)........
- incroci naz. con tori da carne (limousine, charolais
  e piemontese) (O2-O3-R2-R3) ........................
- limousine (U2-U3-E2-E3) da kg 430-470..........
- limousine (U2-U3-E2-E3) da kg 470-530..........
- limousine (U2-U3-E2-E3) oltre kg 530..............
- charolaise (U2-U3-E2-E3) da kg 500-550 .........
- charolaise (U2-U3-E2-E3) da kg 550-600 .........
- charolaise (U2-U3-E2-E3) oltre kg 600.............

da allevamento da latte (iscr. libro genealogico)
- manzette pez. nere da ingravidare (al capo) ......
- manze pez. nere gravide 3-7 mesi (al capo) ......
- manze pez. nere gravide > 7 mesi (al capo) ......
- vacche da latte pez. nere primipare (al capo) .....
- vacche da latte pez. nere secondipare (al capo) .
- vacche da latte pez. nere di terzo parto e oltre...

- manzette pez. nere da ingravidare (al capo) ......
- manze pez. nere gravide 3-7 mesi (al capo) ......
- manze pez. nere gravide > 7 mesi (al capo) ......
- vacche da latte pez. nere primipare (al capo) .....
- vacche da latte pez. nere secondipare (al capo) .
- vacche da latte pez. nere di terzo parto e oltre a Ton.

vitelli svezzati
- pie blue belga maschi da kg 220 a 300 kg .........
- pie blue belga femmine da kg 200 a 280 kg ......

RILEVAZIONI DEL 11 SETTEMBRE 2026

da allevamento da latte (iscr. libro gen.) Parmigiano Reggiano


